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VALORITALLA

INF5: NOTA INFORMATIVA GESTIONE ATTIVITA’
ISPETTIVA PIANO DEI CONTROLLI

1. SCOPO E CAMPO DI APPLICAZIONE

La presente nota informativa descrive le modalita operative utilizzate da Valoritalia per la gestione del
controllo ispettivo viticoltori, vinificatori, imbottigliatori (anche esteri laddove applicabile), intermediari uva
e intermediari vino ai sensi del DM 7552 del 02/08/2012 e Decreto ICQRF n. 102728 del 03/03/2022 e i
controlli analitici dei vini IG previsti dal decreto interministeriale del 12/03/19.

2. SORTEGGIO DELLE AZIENDE
Le Aziende sono sorteggiate in conformita alle percentuali indicate nel piano dei controlli.
Per i vini a Denominazioni di Origine il campione da controllare corrispondera al:

v" VITICOLTORI 5% delle Aziende che hanno rivendicato nella campagna vitivinicola.

v" VINIFICATORI 10% delle Aziende di trasformazione destinatarie delle uve rivendicate nella campagna
vitivinicola precedente. Il 5% delle verifiche deve essere svolto senza preavviso.

v" IMBOTTIGLIATORI 15% delle Aziende che hanno imbottigliato nell’anno solare precedente. Su un
campione pari al 5% degli imbottigliatori estratti, si effettuera il prelievo di campioni di vino al fine di
effettuare un controllo analitico-organolettico finalizzato alla verifica della rispondenza con la
certificazione di idoneita ed i parametri del disciplinare. Il 5% delle verifiche deve essere svolto senza
preawviso.

v" INTERMEDIARI DI UVE DESTINATE ALLA VINIFICAZIONE 10% dei soggetti che si notificano all'ICQRF e
alla Regione e che hanno movimentato uve destinate alla vinificazione senza effettuare alcuna
trasformazione, nella campagna vitivinicola precedente.

v" INTERMEDIARI DI VINI SFUSI DESTINATI ALLA DO 10% dei soggetti iscritti a Valoritalia come
intermediari di vino che hanno movimentato prodotto atto e/o certificato sfuso senza effettuare
alcuna trasformazione e/o imbottigliamento, nell’anno solare precedente.

Le percentuali sopra indicate sono da considerarsi ridotte del 50% per le filiere a DO e IG con numero di
operatori complessivo assoggettato al sistema di controllo nell’anno precedente, inferiore a 20.

Per i vini a Indicazione Geografica il campione da controllare corrispondera alle percentuali specificate di
seguito:

v" VITICOLTORI 3% delle Aziende che hanno rivendicato nella campagna vitivinicola precedente.

v" VINIFICATORI 3% delle Aziende di trasformazione destinatarie delle uve rivendicate nella campagna
vitivinicola precedente.

v" IMBOTTIGLIATORI 5% delle Aziende che hanno imbottigliato nell’anno solare precedente.

v" INTERMEDIARI DI UVE DESTINATE ALLA VINIFICAZIONE 3% dei soggetti notificati a Valoritalia come
intermediari di uve che hanno movimentato uve destinate alla vinificazione, nell’anno solare
precedente

v" INTERMEDIARI DI VINO SFUSO DESTINATO ALLA IG 3% dei soggetti notificati a Valoritalia come
intermediari di vino che hanno movimentato prodotto sfuso, nell’anno solare precedente.
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Le percentuali sopra indicate sono da considerarsi ridotte del 50% per le filiere a IG con numero di operatori

complessivo assoggettato al sistema di controllo nell’anno precedente, inferiore a 20.

3.

TIPOLOGIE DI CONTROLLI

Di seguito per ogni tipologia di operatori sono riportati i controlli da effettuarsi e gli aspetti oggetto della

valutazione. Le visite ispettive sono eseguite da tecnici specializzati dotati di cartellini di riconoscimento. I|

controllo ispettivo puo essere condotto da un singolo ispettore o pil ispettori. Il controllo ispettivo, con o

senza preavviso, deve essere svolto alla presenza del responsabile aziendale o di un suo incaricato con

delega, di cui si annoteranno riferimenti anagrafici e il documento di riconoscimento. L'ispettore annota con

cura, su apposito verbale cartaceo o digitale, sottoscritto da ambo le parti e rilasciato in copia all’Azienda,

tutte le informazioni riguardanti la visita ispettiva e relative documentazioni.

3.1 VITICOLTORE

Il controllo ispettivo prevede:

la verifica dell'idoneita tecnico-produttiva, in particolare dei requisiti ampelografici, delle superfici

vitate e della superficie reale dei vigneti in funzione della stima della resa di uva per ettaro rispetto a

quanto stabilito dalla disciplina vigente e dallo specifico Disciplinare di produzione.

Nel dettaglio:

1. |'ubicazione all'interno della zona di produzione;

2. la compatibilita della natura del terreno, della giacitura e dell’altitudine s.I.m., ove previsto dai
disciplinari di produzione;

3. la compatibilita dell’esposizione solare, ove previsto dai disciplinari di produzione;

4. la base ampelografia;

5. il sistema di allevamento e di potatura;

6. la densita d’impianto;

7. I'assenza di pratiche di forzatura incompatibili;

8. I’esecuzione delle normali pratiche agronomiche;

9. la rispondenza tra schedario e situazione rilevata in campo;

10. la presenza di fattori agronomico-ambientali (fisiologici, fitosanitari, atmosferici, faunistici, ecc.)
che hanno compromesso la produzione;

11. Il'osservanza della resa massima per ettaro.
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IMPORTANTE: Per le non conformita relative allo schedario, entro 30 giorni I’Azienda dovra dare evidenza di
aver provveduto ad inoltrare I'istanza di modifica. La rivendicazione per la campagna vendemmiale in essere
dovra comunque essere coerente con la reale situazione di campagna, diversamente sard emessa una non
conformita grave.

3.2 VINIFICATORE
La verifica ispettiva deve essere svolta:

1) per il 30% degli operatori estratti, nel periodo di raccolta delle uve e prima fermentazione e deve
avere a oggetto il prodotto a DO o IG della vendemmia in corso. Specificatamente devono essere
verificati:

- le modalita di introduzione delle uve (tracciabilita dei carichi e delle pesate);

- la qualita delle uve anche attraverso eventuali prelievi di campioni per verificare che il titolo

alcolometrico naturale minimo sia conforme al disciplinare di produzione;

- le operazioni enologiche;

- la coerenza dei quantitativi dei prodotti detenuti con i carichi risultanti dal registro telematico o dai

documenti giustificativi (ai sensi del DM 293 del 20 marzo 2015);
- i cartelli identificativi dei prodotti o eventuali annotazioni a registro SIAN, secondo quanto previsto
dal D.M. 13 agosto 2012 (Art. 17).

2) per il 70% degli operatori estratti, in un periodo diverso dal periodo di raccolta delle uve e prima
fermentazione e deve avere ad oggetto tutte le annate del prodotto a DO o IG. Specificatamente
devono essere verificati:

- le operazioni enologiche;

- il magazzino dei prodotti enologici (solo aziende monoprodotto);

- i cartelli identificativi dei prodotti o eventuali annotazioni a registro SIAN, secondo quanto previsto
dal D.M. 13 agosto 2012 (Art. 17);

- la corrispondenza quantitativa con i recipienti (botti, vasche, autoclavi);

- la corrispondenza della giacenza fisica con quella contabile nonché con quella risultante
all’organismo di controllo relativamente:

a) alla vinificazione di uve atte a dare vinoa D.0O. e I.G.;

b) alle movimentazioni di carico/scarico di vino atto alla D.O. allo stato sfuso e imbottigliato;
c) alle movimentazioni di carico/scarico di vino certificato a D.O. allo stato sfuso;

d) alle movimentazioni di carico/scarico di vino I.G. allo stato sfuso.
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Se I'operatore & anche imbottigliatore, la verifica della corrispondenza tra carichi contabili e fisici deve
comprendere sia il prodotto sfuso che quello imbottigliato.

3.3 IMBOTTIGLIATORE

L'ispettore esegue il sopralluogo in cantina per:

1.
2.

verificare la correttezza delle annotazioni a SIAN;

controllare le annotazioni degli imbottigliamenti e le movimentazioni di carico/scarico di vino a D.O. e di

vino a |.G. a registro SIAN, confrontandole con i dati registrati sul sistema gestionale di Valoritalia, anche

successivamente alla consegna dei contrassegni e fino alla comunicazione dei lotti;

appurare la corretta gestione della tracciabilita delle partite di vino destinate a D.0O. 0 I.G. detenute;

valutare la corrispondenza della giacenza fisica con quella contabile nonché con quella risultante

all’organismo di controllo relativamente:

a) al vino certificato alla D.O. allo stato sfuso e imbottigliato (imbottigliato/confezionato e Imbottigliato
senza etichetta);

b) al vino I.G. allo stato sfuso e imbottigliato (imbottigliato/confezionato e Imbottigliato senza
etichetta).

La verifica sara effettuata presso tutti gli stabilimenti presenti nel SIAN dell’azienda ispezionata;

controllare la corrispondenza quantitativa con i recipienti (botti, vasche, autoclavi);

verificare la presenza e la regolarita dei cartelli apposti su ciascun recipiente presente in cantina, o

eventuali annotazioni a registro, secondo quanto previsto dal D.M. 13 agosto 2012 (art. 17);

. verificare il corretto uso della D.O. nei sistemi di chiusura ed etichettatura, nonché verificare I'utilizzo

dei recipienti ammessi dal disciplinare di produzione e dalla normativa nazionale e comunitaria;
controllare la giacenza dei contrassegni presenti in cantina e non ancora utilizzati;

. controllare le condizioni di stoccaggio e sicurezza del magazzino contrassegni solamente per le aziende

che ritirano i contrassegni con la procedura di cui all’art. 6, comma 4 del DM 2183 del 27/02/2020;

10.prelevare campioni di vino imbottigliato rappresentativi.

L'ispettore effettua o assiste al prelievo dei campioni coadiuvato dal personale tecnico di cantina, laddove cio

sia

imposto da esigenze critiche del prodotto e del suo stoccaggio, tenendo conto delle indicazioni di sicurezza

fornite dall'Azienda.

Ai fini del controllo dell’etichetta si prelevano due esemplari di prodotto confezionati in bottiglie fino a 5 |

sigillate in sacchetto trasparente. Una bottiglia & lasciata in Azienda come testimone, I'altra € consegnata alla

sede di riferimento.

IMPORTANTE: secondo quanto disposto dal piano dei controlli (All. 2 del Decreto ICQRF n 102728 del
03/03/2022) & previsto il richiamo dal mercato del prodotto gia commercializzato, come azione correttiva, in

caso di non conformita grave per:

INF5_V_012_20260327 Pagina 4 di 8
VALORITALLA 5.8.1 SEDE LEGALE SEDE AMMINISTRATIVA DIPARTIMENTD CONTROLLI REGOLAMENTAT]
wwaaloritala.it ¥ia Venti Settembre 98/G- 00ET Roma Vi Monite Grappa, 66 - 36016 Thiene (V1) Fazza koma, 1 - 141040 At

rriodvaloritabait Tel. 0445 372311 - Fax (445 735075 Tel (1 436595 - Fax 0341 34210

WL 06 45477975 - Fan DS 45478008 amminisirazionedvakriiaba.it controlll regalamentalsZyaloritalia

PIA /L OTOT 35007 amministrazione@pecvakr tafia.it segreferia@pecvaloritalizit

bicdodico@pec valoritaliail



X/

VALORITALLA

INF5: NOTA INFORMATIVA GESTIONE ATTIVITA’
ISPETTIVA PIANO DEI CONTROLLI

- non rispondenza dei contenitori utilizzati per I'imbottigliamento, dei sistemi di chiusura e di
etichettatura accertata su lotti di confezionamento gia oggetto, anche parziale, di
vendita/distribuzione a terzi;

- mancata o parziale o irregolare gestione della tracciabilita delle partite di vino, compresa la gestione
dei contrassegni di Stato;

- non rispondenza della giacenza fisica e contabile del prodotto (supero).

In questi casi I'operatore dovra fornire evidenza dell’avvenuto richiamo del prodotto.

Ai fini del controllo della rispondenza del prodotto imbottigliato con la certificazione rilasciata per i vini D.O.
si effettua il prelievo da partite imbottigliate. L'ispettore annota nel verbale la giacenza del lotto dal quale &
effettuato il prelievo, distinguendo le bottiglie etichettate da quelle nude e i riferimenti di tracciabilita
previsti dal relativo piano dei controlli.

In totale si prelevano sei bottiglie/contenitori (etichettate o meno), di capacita compresa tra 0,375l e 5 | per
ciascun campione, due sigillate in sacchetto trasparente (qualora presenti prodotti etichettati) e quattro
sigillate in sacchetto anonimo: una sigillata in sacchetto trasparente e affidata al detentore della partita, e
I'altra in sacchetto trasparente e utilizzata per il controllo etichetta; una in sacchetto anonimo viene inviata al
laboratorio per le prove chimico-fisiche previste, due in sacchetto anonimo sono rese disponibili alla
commissione di degustazione per I'esame organolettico e una e conservata a cura di Valoritalia per 6 mesi.

Per il controllo etichetta dei vini I.G. si prelevano 2 bottiglie/contenitori con etichetta di capacita compresa
tra 0,375 | e 5 | per ciascun campione, sigillate in sacchetto trasparente. Una bottiglia viene affidata al
detentore della partita, I'altra e utilizzata per il controllo dell’etichetta e conservata a cura di Valoritalia per 6
mesi.

Nel caso in cui la verifica verta anche sul rispetto dell’art.3, comma 3, lettera c) del decreto interministeriale
12/03/2019, si rimanda alle specifiche contenute nell’ultimo paragrafo.

Si procede al prelievo di un campione quando il quantitativo di vino imbottigliato nell’anno solare
precedente, comprensivo delle varie annate e tipologie della D.0O./1.G. oggetto di verifica, risulta uguale o
inferiore a litri 10.000.000.

Si procede al prelievo di un ulteriore campione quando il quantitativo di vino imbottigliato nell’anno solare
precedente, comprensivo delle varie annate e tipologie della D.O./1.G. oggetto di verifica, risulta superiore a
litri 10.000.000.

Per il controllo etichetta fino alla sopracitata quantita di litri 10.000.000 si preleva un campione. Qualora tale
quantita sia superiore, si prelevera un secondo campione, sempre che siano individuabili piu referenze
(etichette diverse).
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| campioni saranno posti in un sacchetto di plastica, chiuso con idonea fascetta di plastica con logo Valoritalia
al quale ¢ legato un cartellino oppure con spago o filo di ferro bloccato da un sigillo in plastica schiacciato con
pinza punzonatrice recante il logo di Valoritalia.

Fatte salve le modalita di sigillo sopra elencate, il cartellino dei campioni prelevati puo essere sostituito con
un’etichetta indicante, nella parte staccabile, tutti i dati previsti.
Il cartellino/fascetta adesiva deve riportare i seguenti dati:

- il numero di verbale;

- la data del prelievo;

- la denominazione;

- latipologia del prodotto: tranquillo, frizzante o spumante;

- |’annata;

- il timbro dell’Azienda;

- le firme dell’ispettore e dell’incaricato dell’Azienda.

Prima dell'invio al laboratorio, per I'effettuazione delle prove, il campione viene opportunamente
anonimizzato rimuovendo la parte del cartellino sulla quale € apposto il timbro dell’Azienda.

3.4 INTERMEDIARIO
Controllo intermediario uve
L'ispettore esegue il sopralluogo presso l'intermediario di uva per verificare i requisiti di tracciabilita, per

accertare la correttezza formale della documentazione e della tenuta della contabilita, per accertare la
corrispondenza del prodotto detenuto con il quantitativo risultante dal registro telematico e dai relativi
documenti giustificativi.

Controllo intermediario vino

L'ispettore esegue il sopralluogo presso la cantina per verificare i requisiti di tracciabilita del vino, per
accertare la correttezza formale della documentazione e della tenuta della contabilita, per verificare la
corrispondenza del prodotto detenuto con il quantitativo risultante dal registro telematico e dai relativi
documenti giustificativi, per verificare la presenza e la regolarita dei cartelli apposti su ciascun recipiente
presente in cantina o eventuali annotazioni a registro, secondo quanto previsto dal D.M. 13 agosto 2012
(Art. 17).

q, CONTROLLO ANALITICO VINI IG

Ai sensi del decreto del 12.03.2019, di seguito si dettagliano le fasi operative per I'individuazione dei soggetti
da sottoporre a controllo. Dovranno rappresentare il 10% riferito alla produzione di vino rivendicata nella
campagna vitivinicola precedente e saranno sorteggiati annualmente tra i detentori di prodotto IGT
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(vinificatori ed imbottigliatori) secondo un’analisi dei rischi, previa esclusione delle aziende gia controllate.
Nel caso 'operatore sia compreso in entrambe le categorie sara conteggiato una sola volta.

Il criterio seguito per il campionamento del prodotto & funzionale al numero di tipologie* presenti in azienda
al momento del prelievo, nel seguente modo:

o da1lal0tipologie: 1 campionamento
o dalla20tipologie: 2 campionamenti

o da2linsu:3 campionamenti.
*per tipologie si intendono le produzioni ammesse secondo gli art. 1 o 2 dei relativi disciplinari di produzione.

Si procedera ad effettuare il campionamento solamente tra i prodotti giacenti in cantina nello stato fisico
imbottigliato. Per i vini IG saranno prelevate 4 bottiglie:

e 1 bottiglia rimarra all’azienda;
e 1 bottiglia sara inviata in laboratorio per effettuare I’analisi chimico-fisica;

e 2 bottiglie saranno stoccate per 6 mesi in magazzino per eventuali successive analisi.

| campioni prelevati verranno sottoposti ad analisi chimico-fisica tenendo conto di quanto indicato nell’art.
20 del Reg UE 34/2019 e che si riporta di seguito:

...omissis...a) un'analisi chimica e fisica del vino che misura le seguenti caratteristiche:
i) il titolo alcolometrico totale ed effettivo;
ii) gli zuccheri totali espressi in fruttosio e glucosio (incluso il saccarosio nel caso dei vini frizzanti e
spumanti);
iii) I'acidita totale;
iv) l'acidita volatile;
v) I'anidride solforosa totale;
b) un'analisi complementare del vino che misura le sequenti caratteristiche:
i) I'anidride carbonica (vini frizzanti e spoumanti, sovrappressione in bar a 20 °C);
ii) ogni altra caratteristica prevista dalla legislazione degli Stati membri o dal disciplinare delle
denominazioni origine protette o delle indicazioni geografiche protette di cui trattasi.
L'esame analitico dei campioni prelevati & effettuato presso uno dei laboratori convenzionati con Valoritalia

e presenti sul sito nell’apposita sezione.

L'Operatore che dovesse avere delle motivate obiezioni all'utilizzo di uno di questi laboratori & tenuto a
darne comunicazione. Valoritalia si riserva di valutare le motivazioni addotte e, se le riterra fondate, potra
escludere tale laboratorio da quelli utilizzabili per I'azienda.
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Nel caso in cui i risultati d’analisi siano conformi al disciplinare, si procedera ad emettere una rispondenza di
conformita all’Azienda unitamente al relativo rapporto di prova.

Nel caso in cui i risultati d’analisi siano non conformi al disciplinare, si emettera una non conformita grave
con declassamento/riclassificazione dell’intera partita. Se il prodotto risulta gia commercializzato, si
procedera anche al richiamo del prodotto.

Entro sette giorni dal ricevimento della comunicazione di non conformita, I'Azienda interessata potra
presentare richiesta di revisione di analisi a Valoritalia su una delle aliquote di riserva conservate in
magazzino. L’ulteriore prova & effettuata presso un laboratorio autorizzato diverso da quello che ha
effettuato la prima.

Le spese per la ripetizione delle prove chimico-fisiche e le eventuali spese di spedizione sono a carico del
soggetto richiedente.

In caso di conferma dell’esito negativo, entro i termini e con le modalita sopra indicate, Valoritalia ne da
comunicazione all’Azienda interessata che provvedera alla riclassificazione/declassamento in conformita alla
vigente normativa nazionale e comunitaria.

Si precisa che il controllo dell’etichetta sara effettuato anche per i campioni imbottigliati di vini IG prelevati a
scopo di controllo analitico.
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