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Art 1 La denominazione di origine controllata “ Mandrolisai” è riservata ai vini: 
rosso 
rosato 
che rispondono alle condizioni ed ai requisiti stab iliti dal presente 
disciplinare di produzione. 
 
Art 2 I vini a DOC “Mandrolisai” devono essere otte nuti dalle uve provenienti 
dai vitigni presenti nei vigneti nella proporzione appresso indicata: 
Bovale sardo minimo 35% 
Cannonau dal 20 al 35% 
Monica dal 20 al 35%; possono concorrere alla produ zione di detti vini anche le 
uve di altri vitigni a bacca nera, raccomandati e o  autorizzati per le province 
di Nuoro ed Oristano, presenti nei vigneti, da soli  o congiuntamente fino ad un 
massimo del 10%. 
 
Art 3 Le uve destinate alla vinificazione dei vini a DOC “Mandrolisai” devono 
essere prodotte nell’ambito dell’intero territorio dei seguenti comuni: Ortueri 
Atzara Sorgono Tonara Desulo Meana Sardo in provinc ia di Nuoro 
Samugheo in provincia di Oristano 
 
Art 4 Le condizioni ambientali e di coltura dei vig neti destinati alla 
produzione del vini a DOC “Mandrolisai” devono esse re atte a conferire alle uve 
e ai vini derivati le specifiche caratteristiche di  qualità. 
Sono pertanto da considerarsi esclusi ai fini dell’ iscrizione all’albo previsto 
dall’art 10 del D.P.R. 12/Luglio/1963 n. 930, i ter reni male esposti, di scarso 
spessore o fortemente erosi, eccessivamente argillo si, idromorfi, derivati da 
qualsiasi substrato e prevalentemente da quelli cal careo marnosi del Miocene e 
dal disfacimento di rocce effusive e quelli di zone  con altimetria superiore ai 
750 metri s.l.m. 
I sesti di impianto, le forme di allevamento ed i s istemi di potatura devono 
essere quelli riconosciuti idonei ad assicurare le caratteristiche delle uve e 
dei vini previste dal presente disciplinare di prod uzione. 
E’ vietata ogni pratica di forzatura. 
E’ consentita l’irrigazione di soccorso. 
La resa massima di uva per ettaro di vigneti in col tura specializzata non dovrà 
essere superiore a 12,00 tonnellate/ettaro 
A detto limite, anche in annate eccezionalmente fav orevoli, la resa dovrà essere 
riportata attraverso un’accurata cernita delle uve,  purché la produzione globale 
non superi del 20% il limite medesimo. 
Fermo restando il limite massimo sopra indicato, la  resa per ettaro in coltura 
promiscua deve essere calcolata, rispetto a quella specializzata, in rapporto 
alla effettiva superficie coperta dalla vite. 
La resa massima dell’uva in vino finito pronto per il consumo non deve essere 
superiore a: 
Mandrolisai rosso 70% 
Mandrolisai rosato 65% 
 
Art 5 Le operazioni di vinificazione devono essere effettuate nell’ambito del 
territorio dei comuni compresi nella zona di produz ione delimitata dal 
precedente art. 3. 
Le uve destinate alla vinificazione devono assicura re ai vini un titolo 
alcolometrico volumico naturale minimo di 11,00% vo l. 
nella vinificazione sono ammesse soltanto le pratic he enologiche leali e 
costanti atte a conferire ai vini le loro peculiari  caratteristiche. 
 
Art 6 I vini a DOC “Mandrolisai” all’atto dell’immi ssione al consumo devono 
rispondere alle seguenti caratteristiche: 



Mandrolisai rosso: 
colore: rosso rubino; 
profumo: vinoso, caratteristico, gradevole; 
sapore: asciutto, sapido, con retrogusto amarognolo ; 
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50%  vol.; 
acidità totale minima: 4,50 g/l; 
estratto secco netto minimo: 18,00 g/l; 
 
Mandrolisai rosato: 
colore: rosato tendente al cerasuolo; 
profumo: vinoso, caratteristico, gradevole; 
sapore: asciutto, sapido, armonico, vellutato, cara tteristico, con 
retrogusto leggermente amarognolo; 
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,50%  vol.; 
acidità totale minima: 4,50 g/l; 
estratto secco netto minimo: 17,00 g/l; 
E’ in facoltà del Ministero delle politiche agricol e e forestali – Comitato 
nazionale per la tutela e la valorizzazione delle d enominazioni di origine e 
delle indicazioni geografiche tipiche dei vini di m odificare, con proprio 
decreto i limiti sopra indicati per l’acidità total e e l’estratto secco netto. 
 
Art 7 Il vino a DOC “Mandrolisai rosso” ottenuto da  uve che assicurino un titolo 
alcolometrico volumico naturale minimo di 11,50% vo l. 
qualora venga sottoposto ad un periodo di invecchia mento di almeno due anni di 
cui almeno uno in botti di legno a decorrere dal 1°  Novembre dell’annata di 
produzione delle uve può portare in etichetta la me nzione aggiuntiva “superiore” 
Il vino a DOC “Mandrolisai rosso superiore” all’att o dell’immissione al consumo 
deve rispondere alle seguenti caratteristiche: 
colore: rosso rubino che si fa aranciato con l’inve cchiamento; 
profumo: vinoso, si fa etereo ed intenso; 
sapore: asciutto, sapido, leggermente amarognolo, a rmonico; 
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 12,50%  vol.; 
acidità totale minima: 4,50 g/l; 
estratto secco netto minimo: 18,00 g/l; 
 
Art 8 Alla DOC “Mandrolisai” è vietata l’aggiunta d i qualsiasi qualificazione 
diversa da quelle previste dal presente disciplinar e di produzione, ivi compresi 
gli aggettivi: extra, fine, scelto, riserva, selezi onato e similari. 
E’ tuttavia consentito l’uso di indicazioni che fac ciano riferimento a nomi, 
ragioni sociali e marchi privati non aventi signifi cato laudativo e non idonei a 
trarre in inganno l’acquirente. 
E’ consentito altresì l’uso di indicazioni geografi che e toponomastiche che 
facciano riferimento a comuni, frazioni, aree, fatt orie, zone e località 
comprese nella zona di produzione delle uve delimit ata dal precedente art. 3 e 
dalle quali effettivamente provengono le uve da cui  il vino, così qualificato, è 
stato ottenuto. 
Ai sensi della legge n. 164/1992, art. 8, comma 4, la DOC “Mandrolisai” può 
essere preceduta, nell’etichettatura, nella designa zione e nella presentazione, 
dal nome geografico “Sardegna”. 
Sulle bottiglie o altri recipienti contenenti i vin i a DOC “Mandrolisai” può 
figurare l’annata di produzione delle uve, purcHé v eritiera e documentabile. 
Tale indicazione è obbligatoria se compare in etich etta la menzione aggiuntiva 
“superiore”. 
 
Art 9 Chiunque produce, vende, pone in vendita o co munque distribuisce per il 
consumo con la DOC “Mandrolisai” vini che non rispo ndono alle condizioni ed ai 
requisiti stabiliti dal presente disciplinare di pr oduzione è punito a norma 
dell’art 28 del D.P.R. n. 930 del 12/Luglio/1963. 
 


