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MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE ALTMENTARI E FORESTALI
COMUNICATO

Parere inerante la richiesta di ncdifica della Denominasziona di

origine controllata «Controguarrar ed approvaziens del relativo
disciplinara di produzione., (l0A15185)

I1 Comitato Nazionale per la Tutela o 1a Valorizzazione delle
Deromingzionl 3 Oricine e delle Indicazioni Geogrsfiche Tipiche dei
Vini, istitaire a poxme dell'art. L7 della legge 10 febbraie 15%2, n.
1843

Lgarinata la domanda presentats dalla Reglone Abruzze, intess ad
Stteners la modifica deliz Denominezione gi Origine Controllats del
Tini ¢fontroguerran;

Viste il pareve favorevols dells Regione fbruzszo sull'istanza di
cul sepra;

He espresso, nella riunione del 16 novenbrs 2010, parere
favorevole al sue accoglimento, propenznde, at  f£ini  dell'emanazione
dei relativo decretic minizteriale, i1 disciplinare di produzione
sz¢onde il teszo annesso al presente parere.

Le eventuali istanze & controdeduzioni alla suddetta proposta  Af
disoiplinaze di produzidne, in régela con 1€ cisposizione contsnute
nel decrets del Fresidente cells Repubblice 26 ottobkre 1572, n. 64132
«Digciplina  dell'impeosta di belle» e succeéssive medifiche ed
integrazionli, gevranno essgre invizte dagii intersssati al Ministers
deile pclitiche nAgricole slimentari e Torestsll ~ Comizato Nasrionale
per laz Tutels o L2 Valorizzazione d2lle Denomipaziont 4L Origine =
delle Insdicazioni Geografiche Tipiche dei Vini = Via XX Settembre n.
20 - QD1B? Roma - ertro Lrenta giornl dalla davta_di  pubbiicazions
nalla Gazzetts Ifficizle della citara proposte di  disciplinexze di
produzione.

Ellegsto

Parte di provvedimento in formato grafico

~23.12.2010 - -+ \stituto Poligrafico e Zecea dello Statn e o 08:18:18

Stampa | Chival |
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ANKESSO
PROFPOSTA DI DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEL VINO

A DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA “CONTROGUERR A"

Articolo )
Denominazione e vini
La Denominazione di Origine Controliata “Comroguerta”. & riservata aj vini bianchi, Tossi ¢

rosati che rispendono glle condizioni ed ai requisiti stabiliti dal presente discipnare di produzione,
Tal vini sono i seguenti:

“Controguerra” rosso;

“Controguerra™ rosso riscrva;

“CantreguerTa” rosat:

“Controguerra” bianco.

"Controguerra™ novelie;

“Controguerra” spumantc metodn classico;

*Controguerra” bianco passito;

“Controguerra” rossc passito;

“Controguerra™ Merlnt;

“Controguerry” Caheruet (da Cabernct frane afo Cabemet sauvignany,
~Controgiena’” Passering;

“Controguerra”™ Chardonnay;

“Controguerra™ Pecorino,

Artizolo 2
Rase ampelografica

1 vint delle Denominazione di Origine Controllzts “Controguerra™ devono esserc oHenuti
dalle uve gprovenienti da vigneti aventi. nell’ambito aziendale, la seguente conpasizione
ampelografial

“Controgierra” rosso. anche nella tipologie riserva ¢ novelle, ¢ “Controguesra™ rosato:

Montepuleiang nero minimo 70%;

possono concorrere slfa produzione di detti vin le uve di altri vitigni a bacca rossa, idonei
zlla coltivazione per la Regione Abtuzzo, da sell o congriontamente, fino ad wn massimo del 30%,
presenti in ambito aziendale:

“Controgucrma”™ bianco:

Trebbiano toscane efo abruzzese minimo 30%

Passerina minimo 10%,;

possone concorrere alla produzione di detio vino i uve 41 altsl vitigni & bacca bianca, idone
alla coltjvazione per 1a Reginne Abruzze, da soli o congiuntamente, fine ad un massime del 40%,
presenti in smbito aziendale;

“Controguerra’” passito bisnco:

Trebbiano tosgano c/o abruzzese, Malvasia, Passerina, da solf o conginntamente: mipimeo
60%;

possone concorrere alla produziong di dette vino le uve df altri vitigni 2 bacea bianca, idonet
tlla coltivazions per 1a Repione Abruzzo, da soli o congioniamente, fino ad un massimo del 40%,
presenti in ambito aziendale;

“Controguerra” passito Frosso:

Mentepuleiang nero minimo 7%,

posscLe concorrere alla produzione di detto vinu le uve d alfwi vitigni 4 bacea rosse,-idonei
alla coltivazione per 1a Regione Abruzzo, da solt o congiuntamente, fino ad un massimo de! 30%,
presenti in ambite aziendale;

“Coutroguetta” spumante metodo classico:

Trebbizno toscano e/o abruzzese: minime §0%;
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Chardennay, Verdicchio, Pecoring, da soli p congiuntamente minime 30%4;

_ possene concorrere alla produzieng di dette vino, Je wve di altri vitigni a baccs bianca,
1donei aila coltivazione per la Regione Abruzzo, da soli o congiuntamente, fino ad un massimo del
10%, presenti in ambito aziendale.

La Denominaziope di Origine Congoliata “Controguerra™ con la mevzione di uno dej
seguenti vitigni “Merlof®, “Passering”. “Chardonnay”, “Pecoring®, & riservata a1 vini ottenuti da uve
provenient: da vigneti costituiti per aimeno I'85% dal corvispendente vitigno;

passona coneorrere alla produzione di deni vini, le uve di sltri vitigni a hacea di eolore
analogo, idonei alla coltivazione per la Regione Abruzzo, da solf o congiuntamente. fine ad un
massimo de] 13%, presenti in ambito aziendale,

Lz Denominazione di Origine Controllata “Controguema™ con la menzione del vitigno
“Cabernet” & riservata ai vini odenuti da uve provenient} da vigneti costituiti per almeno 1°85% dai
vitigni Cebermet franc &/o Cabermet sauvignon;

possono concorrere alle produzione di detii vini, le uve di altrd vitigni 8 bacea @i colore

analogo, idoncei alla coltivazione per la Regione Abruzzo, da soli o congiuntamente, fino ad un
massimn del 15%, presenti in ambito aziendale,

Articolo 3
Zona di produzisne
e uve destinate alla produzione dei vini & Denominazione o1 Origine Controilata
“Controguerra” devono essere prodotie nella zora di preduzione che comprende intero territosio

amministraiivo dei comuni di Contropuerra, Torane Nuove. Ancarano, Comropeli e Colonnella, tutti
in provincia di Teramo.

Articoin 4
Norme per ia viticaltura

Le condizioni amibiemali ¢ di coltura dci vigneti destinati alla produzione dei vini a
Dennminaxione di Origine Controllata “Controguerra” devono essere quelle tiadizionali della zona
& commungue atte 2 conferire atle uve ¢ ai vini derivat le loro specifiche caratteristiche di gualita.

Snno pertanio da considerarsi idonei. al fini dell’iserizione allo schedario viticolo ai sensi
detla normativa vigente, unicarmnente | vignett di giacitura ed esposizione adepuata con esclusione
dei fondo valle, con altitudine non superiore a1 440 metri s.1an, ¢ huona sistemazione idravlico —
agraria,

T sesti di impianto, le forme di allevamento ed i sistemi di potatiura gevono esscre quelli
generalmente usad o comungue atti 3 non modificare le caratteristiche delle uve e dei vini,

I vietata ogni pratica di forzatura.

£ ammessa |'irrigazione di soccorso, prima dell’ invaiaturg, i annate siecitose,

Per { nuovi impianti cd i reimpianti sono esclusi | sistemi espansi (pergola abruzzese) ed if
mymere delle vid non deve cssere infeniore a 3.000 ceppifettaro, e la produzions media per ceppo
non deve superare i kg. 4,8 por § vini rossi e Kg. 5.6 per i vini bianchi, fermo restando i limiti di resa
uva ad cttars indicate 8l successivo comme.

La resa massima di uva per ettaro in coltura specializzata non deve superare le 12 t/ettaro per
i vind rossi & rosati. con o senua indicatione di vitdgno, ¢ e 14 Vettaro per § vied bianchi, con o senza
indicazione di vitigno.

Ferml restanti § limitl massimi sopra indicard, Ya 1esa per edaro in colfuss promiscua deve
essere calcolata, rispetto a quella specializzata, in rapposio afla superficic effettivamente coperta
dalle vii o/0 &) numero B ceppi preso,

Welle annate favorevoli i quantitativi di uve ottenutt 2 da destinare alla produzione dei vinia
DOC “Comtropuerma’ devene essere riporiati nei miv df cul sopra, purche ta produzions globale
non superi del 20% ; limitl medesimi, fermi restando i 1hmiti resa uvalvino per i quantitativi di cui
fratlast.
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La resa massima dell"uva in vino finito non deve essere superiore al 70%, gualora superi
detio limite ma non il 75%, 'eccedenza non ha diritte alla dencwminazione di origine controllata.
Olre deto limite Vintera partita perde 71 diritto aila Denominazjone di Origine Controllata
“Cantroguerra®.

La resa massima dell’uva per la tipologia “passite™ non deve superare per j| vino finito il
4507,

Le wve destinate afla vinificazions devono assicurarc un titolo alcolometrice volumico
naturale minimo di;

“Controguerra™ rosso. nelfe varie tipologic con o senza indicarione di vitigno, e
“Controguerra® rossto: 11.50% vol;

“Controguerra™ rosso riserva: 12,00% vol;

“Controguerrs bianco™, nelle varie tipologic con o senza indicazionc di vitigno: 11,60% vol,

Nel caso di rivendicazione del tenmine “vigna” non pud essere effettuate oieun tipo di
arriechimento.

Articoln §
Narme di vinificazione ed elaborazioie

Le operazioni di vinificazione. invecchizmento/affinamento ed imbottigliamenta devone
essere effettuale nell’ambito dell'intero territorio dei comuni compresi nella zona di produziene di

o zui afl’an, 3. : ' _ '

Nella vinificazione sono smmcesse 500 le pratiche enologiche leali e costant atte a conferire
al vini &3 cul sopra le loro specifiche caratienstiche.

Per la elaborazione del “Controguerra” spumante metodo classico pnd essere utilizzata
esclusivamente la teermica delia rifermentazions in botiiglia.

1 vini a8 Depominazione di Origine Controllata “Controguerra™ bianco ¢ “Controguerra”
rosato Non posEOnNo essere immessi al consuma prima de! 1° gennaio dell’anno suceessivo alla
vendemmia, mentre il vino “Controguerra” rosso non pud essere immesso 2l consumo prima del 31
marzo deli’anno sugeessivo alla vendemmia,

1l vine a Devominazione di Onigine Controllasa "Contropuerra™ rogso riserva, pud essere
immesso al consumo dopa un periode di invecchiamenio non inferiore a 24 mesi, di cui 6 mesi di
affinamento In bottigha, a decorrere da) 1° dicembre dell’annata di produzione delie e,

11 vina # Denominaztone di Origine Controllata “Controguerra™ spurnante metodo classico
deve subire prima deli’immissione al consumo un periodo minimo di permanenza sulle fecce di
diciorto mesi; per il millesimato il perindo minimo & di ventiquattro mesi. Tale periodo decorre
daila daie di imbonigliamento ¢ comunque non prima del |° pennaio successivo alla raceolta delle
uve,

H vino & Denominazione di Origine Controllata “Controguerra® rosso, imbottigliato entro i}
31 dicembre dell’anneta i produzione delle vve pud essere designaie in etichetta “novello”, purché
1a vinificazione delle uve sia condotin sccondo la tecnica della macerazione carbanica per almeno il
3%, e nella produrione ¢ commercializzazione siano rispettate 1e alre disposiziond previste dalla
normativa vigenie per quests tipologia di vino.

Nelia vinificazione del vino a Deneminazione di Origine Controllata “Controguersa™ passita
nelle due tipologie bianco e rosso, il tradizionale metpdo di vinificazione prevede guante segue;
'uva, dopo aver subilo un’accurala cernita, deve cssere sotinposta ad un appassimento in locali (&
amimessa una parziale disidratazione con aria ventilata) e deve raggiungere un contenuto zucchering
non inferiore al 24,00% vol;

Luva pud essere smmncstats nen prima de! 15 nosombre deli‘anno di recsolta € non ole i
31 marzo dell’anno successive, Tuttavia qualora si verificassero condizioni climatiche che lo
rendano necessario la Regione Abruzzo sy richiesta documentata dai produttori intercssat) pud
aumtotizzare inizio delle predette operazioni in data antecedente al 15 navembre,

11 ving pud essere posio in commercio ad iniziare dal 1° dicembre dell*anno suceessive alla
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vendemmiz,

1 .Vino a Denominazione di Crigine Conuoliata “Contoguerra™ passito, sie bianco che
rossn. sc inveechialo per 30 mesi a decorrere dal 31 marzo dell’anno successive sila vendeimmia in
caratelli di capacita massima di 500 litri, pub portare in etichetta Ia menzione “Ammoso™.

Per i vini di cul all'art. 1 13 sceha vendemmisle & consentita, ove ne sussistano le condizioni
$ legge, soltento verso le denominazion d'origine comyroliate compatibili con fa plattaforma
ampelografics & verso te 1GT relative all’area interessata.

Articola §
Caratteristiche det vini al consumo
1 vini a Denominazione di Origine Conirollats “Controguerra” di oul all’art. 1 del presente

Jisciplinare di produzione, zli’atto dell*immissione al consumo, devono rispendere alle seguesi
caratterisiiche:

“Controguerta™ rosso;
colore; rosso rubine intenso;
adore: vinoso, intenso;
sapore; secen, leggermente tannico, caratteristico:
titolo alcolometrice volumico totale minimo: 12,00% vol:
aciditd totale minima: 4,50 g/l:
estietio mon 1iduttose minima: 22.00 £/
“Copiroguerma® TSSO Msty Vi
eolore: rosso rubing pil o meno Rense;
odore: eterco. fine, persistente;
sapore: ascivtto, leggermenie tannicn, armanico. caraiteristica;
titolo aleolomettico volumico totale minimo: 13,00 % vol;
acidith totale mintma: 4,50 g4,
astratto non riduftore minimo: 24,00 g1:
“Comroguerta” rosaio:
calore: msa cillegia pii 6 meno carico:
pdore: vinoso, fruttato, gradevele,
sapore: asciltto, delicalo, caraneristico:
{itolo alcolometrico yolumico lotsle minimo: 12,00% val;
aciditd 1otale minima: 4,50 g/l
estratto non riduttore minimao: (8,00 g/1;
“Controguerra” rosso novelle:
colore: rosso rubino;
ndore: frunato;
sapare: secco, sapido, legeermente acidulo;
titolo atcolometrico volumice totale minimo: 11,50% vol,
acidita totale minima: 4,50 g/h;
estratto non fduttore minimo: 20,00 gA:
“Controguerra bianco:
colgre: giallo pagliering,
odore: fruttato:
sapore: 8sciUno, con lefggern retrogusto amarognolo;
litole alcolomelrice volumict totale mimime: 11.50% vol,
seidit totale minimar 4,80 of;
estratto non ridurtore minime: 17,00 g/l;
“Controguerra™ sputnante metode classico:
spuma: perlage fine ¢ persistonte;
odore: giallo pagierine pil & meno imenso;

T —
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profumo; fine ¢ persistente;
sapore: da brot natur a dry, fresco. pieno, lungo, elegante;
titolo alcolomestico volumieo olale minime: 11.30% vol;
aciditd totale minima: 4,502/;
estrano non ridutiore minimo: 17.00 g/t
“Controguerta bianco passito™
eolore: daf walic paghicring sl ambrato intenso,
odore: etereo, caratteristico;
sapore: da scceo ad amabile, armonica, vetlulaio;
titolo alcolomettice volumico totate minimo: 14,00% vol;
aciditd lowle minime: 4,50 gl
estratto non riduttore minimo: 21,00 g/l
“Controgierra rosso passito™:
colpre: da rosso rybine intenso al grarato:
odare: eterao, caratiaristico;
sapore: amabile, aymonico, picno. vellutalo;
titolo alcolometrico volumico totale minimo; 14,00% vol;
acidita totale minima; 4,50 g/}
estratto non riduttore minima: 24 00 ¢71:
“Contrmierrs Merlor™:
cotore: rosso rubing,
odore: fruttale e caraterizico:
sapare: aseiutlo, caraneristice;
litolo alcolometrico volumico lotale mintima: 12,00% vol;
acidita totale minima: 4.50 g/l:
gstratto non ridutiore minirme. 20,00 g/l
“Controguerra Cabemnet™:
colore: rosso ruhino ;
odore: erbacea, caratieristico;
sapore: astinun, caranienistico,;
titole aleolometrico volumico totale minimo; 12,00% vol;
aciditd totale minima: 4.56¢ g/l:
estratto non ridutlore minimo: 20.00 g/,
“Confroguernas Passetina”™
colore: giallo pagliering con riflessi dorati;
odore; tentle;
saporc: asciutto. fresco, sapido:
titole aleolometrico valumica totale minima: H,50% vol;
aciditd totale minima: 4,50 g/l
estratto non ridutiore mintmo: 17.00 2/1,
“Controguerra Chardonnay™:
colote; giallo pagliering poco intensy,
odore: delicate, gradevole, earaticristico;
53pOTe; SECL0, ATMOhIco;
titoln alcolometrico volumico totale minimo: 11,50% vol;
aciditd totale minima: £50 /1.
estratto num riduttore minimo: 17,00 g/4;
“Conirogletra Pecoring™,
rolore: giatio paglierine pid o meno intense;
odore: delicato, gradevole. caratteristico:
Sapore: §eceo, armonico;
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titnle aleolometricn volumics totale minimo: (2,00% vol;
acidita tolale minima: 4,50 g/l:
5irallo nom Hduitere minimeo: 18,00 o),

E in facoltd del Ministcro per le politiche agricole alimentari e forestali — Comitato
nazionale per la tuteia e la velorizzazione delle denominazioni di origine e delle indicazioni
geagrafiche tpiche dei vini, modificare, con proprio decreto, i limii sopra indicati per Iaciditi
tofale e I'estratto non ridutiore minimo, '

I vini “C_r.\mrnguerra” eventualmente gottoposti al passasgin o canservaziona in recipiany di
legno possono rivelare licve sentore di legno,

Articelo 7
Designazione e presentazione

Nella designazione dei vini o Denominazione di Origine Controllate “Controguena” &
facol\miva la specificazione aggiuntiva nferendosi al colore; detta specificazione, se ysata, ¢ guelle
rferendosi ad un viligno, devono essere apposte subite dopo la Denominazione di Origine
Contrellata “Conmroguerra”

La specificazione aggiuntiva “riserva” deve figurare in etichetta al di sotto della dicitura
densthinazione dl origine controllata, & non pud essere intercalata tra quest'ultma = la
denominazions “Controguera”™. Tn ogni caso 1g specificazione “riserve” deve figurare i cetatten di
dimensioni non superiori a quelli wtilizzati per 1a stessg NOC. .

e Mela dosignarione e presemtazione del ving & Veneminazicns i Lrigiwe Contrelieia
“Controguerrs™ & vielato 'uso df qualificazioni aggiuntive diverse da quelle previsie dal presenic
disciplinare d) produzionc. ivi compresi ghi aggettivi: extra, fine, scelto, superiore, selezionato e
similan,

E consentito "uso di indieazioni che fageiano riferimento 4 nomi, ragiont Soctali ¢ marchi
privati non aventi significalo laydativo ¢ non idonel a trarre in inganng |*acquirente.

Le indicazion tendenti a gualificare attivita dell’imbottigliatore gquali; viticoltore, tenina.
pedere, cascing ¢ altri similari, sono consentid i osservanza delie disposizioni comunitarie ¢
nazjonali in materiz,

Nella desipnazinee ¢ presentaziong 4 mnd 3 vini & Denominazione di Origine Controllata
“Controguerra” deve figurare I’annata di produzione delle uve.

E congenito 1'use & ideniificazioni 1oponomastiche aggiuntive che facciane riferimento alle
“vigne”, dalle quali effertivamente provengone le uve da cuij il vine cest qualificato & stato ottenuto.
purché;

tale menzione sia iscritta nella “lista positiva™ della Regione Abruzzo, ai sensi dell’art. 6,
comma §, del DLgs n. 6172010,

tali vigne siano indicale ed evidenziate separsamente all’atte dell*iserizione allo schedaric
viticolo;

che l¢ uve da esse provenienti gd { vini da esge seperatamente ¢d unicamente ottenuli siann
distintamente indicate e caricati rispettivamente neila denuncia annuale di produzione delle uve e
nei repistrt obblhigatort gi canting,

Art g
Confezionamento

Tutti i vini a Denominazione di Origine Comrollata “Controguerra™ di eut all*art, 1 devono
essere fmmessi al consitmo in bottiglie di vetro di capaciti da 0,187 0,375- 0,750~ 1,000- 1,200-
3,000 ljtri ¢ devono cssere. per quanio riguarda 1abbigliamento ¢ la tipologia, confacenti ai
wadizionali caratieri di un vino di pregio. £ consentito I'uso di ttti i sistemi di chiusura provisti -
dalla normativa virente, Per il “Controguerta™ rosso riserva & conscnifio soln uso del tappe di
sughera, Per il “Controguerma”™ spumants metodo classico & obbligatorie il tappe di sugheto a funge.
con il tradizionale ancoraggio a gabbjenia.

IPAIRISS
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