MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI
DECRETO 10 luglio 2002
Modificazione al disciplinare di produzione dei vini a denominazione di origine controllata " Bosco Eliceo" .
(G.U.RI. 5-8-2002, n. 182)
IL DIRETTORE GENERALE per la qualita

dei prodotti agroalimentari e la tutela del conatore
Vista la legge 10 febbraio 1992, n. 164, recanigva disciplina delle denominazioni di origine diii;
Visti i decreti, finora emanati, dalla predettageg

Vista la legge 27 marzo 2001, n. 122, rezadisposizioni modificative ed integrative aflarmativa che
disciplina il settore agricolo e forestale;

Visto il decreto del Presidente della Repubblicaap@ile 1994, n. 348, con il quale e stato emailategolamento
recante, disciplina del procedimento di riconoscitoalelle denominazioni di origine dei vini;

Visto il decreto del Presidente della Reputabldel 3 gennaio 1989, con il quale & stata risonta la
denominazione di origine controllata dei vini "Bod€liceo" e successive modifiche;

Visto il decreto dirigenziale 18 gennaio 1996 cbnuale € stato modificato il disciplinare diroguzione della
denominazione di origine controllata di cui sopra;

Vista la domanda presentata dal Consotatela vini a denominazione di origine corlatd Bosco Eliceo in
data 27 giugno 2001, intesa ad ottenere la noaddel disciplinare di produzione dei vini a deneazione di origine
controllata "Bosco Eliceo";

Visto, sulla sopra citata domanda di modifica,atgre favorevole della regione Emilia-Romagna;

Visti il parere favorevole del Comitato nazionaler la tutela e la valorizzazione delle denonioraizdi origine e
delle indicazioni geografiche tipiche dei visulla sopra indicata domanda e sulla proposta diifina del relativo
disciplinare di produzione dei vini a denominagordi origine controllata "Bosco Eliceo" formulatal Comitato
stesso nella seduta del 30-31 gennaio 2002, paltbhiella Gazzetta Ufficiale - serie generale 86.del 12 aprile
2002;

Considerato che non sono pervenute, nei térmi nei modi previsti, istanze o controdedoiz da parte degli
interessati in merito al disciplinare di che trsitta

Ritenuto pertanto necessario doversi proced#ee naodifica del disciplinare di produzione devini a
denominazione di origine controllata "Boscoic&b", ed all'approvazione del relativo disicigre di produzione
dei vini in argomento in conformita al parere esso ed alla proposta formulata dal sopra citatoitato;

Decreta:

Articolo unico

(1)

Note

(1) 1. Il disciplinare di produzione dei vig denominazione di origine controllata "BosEbliceo”, riconosciuto
con decreto del Presidente della Repubblica 3 gerir889 e successive modifiche, & sostituito peero dal testo
annesso al presente decreto le cui disposiziortiramm in vigore a partire dalla data di pubblicagiadel presente
decreto nella Gazzetta Ufficiale.



2. Chiunque produce, vende, pone in vendita o copneiistribuisce per il consumo vini con landminazione di
origine controllata "Bosco Eliceo" €& tenuto, reorma di legge, all'osservanza delle condizionidei requisiti
stabiliti nell'annesso disciplinare di produziondl. presente decreto sara pubblicato nella GazZdffeiale della
Repubblica italiana.

Allegato

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DEI VINI A DENOMIMZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA "BOSCO
ELICEO"
Art. 1.

La denominazione di origine controllataBo%co Eliceo" accompagnata da una delle spazibni di cui
all'art. 2 é riservata ai vini bianchi e rossiecrispondono alle condizioni ed ai requisiti diibdal presente
disciplinare di produzione.

Art. 2.

La denominazione di origine controllata "Bosdi&o" con una delle specificazioni sotto indeatriservata ai vini
ottenuti da uve prodotte dai vigneti aventi, ‘aefibito aziendale, la seguente composizione amgdlog:

Fortana: vitigni: Fortana almeno '85%.
Possono concorrere alla produzione di dett@ dnche le uve provenienti da altri vitigniceamandati o
autorizzati nelle province di Ferrara e div®ma, a bacca rossa e sapore non aromatesenie nei vigneti in
misura non superiore al 15% del totale.

Merlot: vitigni: Merlot almeno 1'85%.

Possono concorrere alla produzione di dett@ dnche le uve provenienti da altri vitigniceamandati o
autorizzati nelle province di Ferrara e div®ma, a bacca rossa e sapore non aromatesenie nei vigneti in
misura non superiore al 15% del totale;

Sauvignon: vitigni: Sauvignon almeno 1'85%.
Possono concorrere alla produzione di detto @nche le uve provenienti dal vitigno Trebbidomagnolo
presenti nei vigneti in misura non superiore al ldéictotale.

Bianco: vitigni: Trebbiano Romagnolo almeno il 70%.

Possono concorrere alla produzione di detio,vino ad un massimo del 30% anche le uve diginiiSauvignon e
Malvasia bianca di Candia. E tollerata la pnesefino ad un massimo del 5% del totale di upeovenienti da
altri vitigni a bacca bianca raccomandati meamtati nelle province di Ferrara e Ravenna.

Art. 3.

Le uve destinate alla produzione dei vini "Bo&ticeo" devono essere prodotte nell'interno deflaazcomprendente
per la provincia di Ferrara l'intero territorio conale di Goro, Mesola, Lago Santo e parte dei comiuGomacchio,
Argenta e Codigoro, e per la provincia di Ravenaidepdei comuni di Ravenna e Cervia.

Tale zona € cosi delimitata:

di poco a sud delle Bocche del Po di Gortimite segue dalla costa il confine della pnova di Ferrara in
direzione nord-ovest fino a raggiungere il confomunale di Berra (localita Bosca) e lungo qu@sbsegue verso
sud, sino ad incrociare il confine di Codigoralla strada che conduce al centro abitato di gquestmune (km
61,500 circa). Segue tale strada in direzione srdmiersecare nuovamente il confine di Codigordoaalita Tenuta
Varano, segue il confine in direzione sud-oveasb sl suo incrocio con il confine comunale di MaB&aglia e lungo
questi, verso sud, raggiunge il confine di Cochéx che segue nella stessa direzione sino al partoi abbandona
l'argine dei Borgazzi.

Da qui segue una retta verso sud sino ai@ake Fosse e quindi, sempre verso sud, séygae Agosta fino
allidrovoro Umana e segue verso ovest il canaleondariale Mezzano sud sino ad intersecare |aaleda di
irrigazione n. 3 verso sud e attraverso la viaatidariale pioppa ed il canale dominante "pioppagugndo il confine
di frazione di Filo in direzione ovest e scendefido ad incrociare la via Campazzo Oca e st&igamente arriva
al ponte Tamerischi per poi seguire in direzioaedrovest lo scolo Bindella fino all'incrocio diavParata e I'omonimo
scolo.

Prosegue in linea retta sud fino ad incrocibi®nfine di provincia Ferrara Ravenna, in prost della strada
provinciale S. Biagio - Anita alla progressiva ohiletrica 41.



Prosegue lungo il confine di provincia in diz est fino al Passo di Po, da questa localiarfine scende a sud
lungo le vie Nigrisoli e Guerrini fino ad intergge la strada provinciale n. 24 Conventello-Savacha la segue fino
allincrocio con la s.s. n. 16 Adriatica; da doespunto si prosegue verso sud-est lungo dettials e la

circonvallazione esterna di Ravenna fino al canfiomunale di Cervia. Proseguendo nella stéssaahe si giunge

al confine con la provincia di Forli in lodaliTagliata e lungo questo verso est raggiung®dsa per risalire da
essa verso nord sino al confine con la proaide Ferrara che la segue fino al passo Po dee deé iniziata la

delimitazione per la provincia di Ravenna.

Art. 4.

Le condizioni ambientali di coltura dei vigndgstinati alla produzione dei vini "Bosco Elicat#vono essere quelle
tradizionali della zona di produzione e, comunqatte a conferire alle uve ed ai vini derivati Ispecifiche
caratteristiche. Sono pertanto, da consideradonei unicamente i vigneti coltivati surrani prevalentemente
sabbiosi. | sesti di impianto, le forme deathmento ed i sistemi di potatura devono esserlli generalmente usati
e, comungue, atti a non modificare le carattefistidelle uve e dei vini. La produzione massimauda dei vigneti in
coltura specializzata, avente le caratteristipheviste dall'art. 2, non deve superare i 150ettdro.

A detto limite, anche in annate favorevoli, lagugione dovra essere riportata attraverso un'atzcuesnita delle uve,
purché la produzione non superi del 20% il limitelicato. La resa massima delle uve in vino newedessere
superiore al 70%. Qualora superi questo limite,noma il 75%, I'eccedenza non ha diritto alla deimazione di
origine controllata. Oltre il 75% decade il divialla denominazione di origine controllata petail prodotto.

La regione Emilia-Romagna con proprio decredentite le organizzazioni di categoria inteaés di anno in anno,
prima della vendemmia, tenuto conto delle condizaonbientali di coltivazione, puo stabilire dimite massimo di
produzione di uva per ettaro inferiore a qudiksato dal presente disciplinare, dandoneédiata comunicazione
al Ministero delle politiche agricole e fordstaed al Comitato nazionale per la tutela e laoviakazione delle
denominazioni di origine e delle indicaziageografiche tipiche dei vini.

Art. 5.

Le operazioni di vinificazione, ivi comprese qeefireviste dal successivo art. 7, devono essttuate nell'interno

della zona di produzione delimitata nell'artT8ttavia, tenuto conto delle situazioni tradimb di produzione, €
consentito che tali operazioni siano effettusiambito dell'intero territorio delle provinceéleerrara e Ravenna.

E facolta del Ministero delle politiche agricoldogestali - Comitato nazionale per la tated la valorizzazione
delle denominazioni di origine e delle indicazigeiografiche tipiche dei vini, sentito il consardi tutela competente
per la denominazione di origine, consentire, iroda a quanto stabilito al comma 1, con specifal®rizzazioni, che
le operazioni di frizzantatura possano avvenirehamel territorio delle regioni Emilia-Romagna eri¢to.

Tali deroghe possono essere rilasciate a quelle dite avendo gia imbottigliato il vino "Bosc Eliceo", ne

facciano espressa documentata richiesta.

Le uve destinate alla vinificazione devono assiiun titolo alcolometrico volumico naturateinimo di 9,50%

vol. ai vini "Fortana" e "Bianco" e di 10% voi.\ani "Merlot" e "Sauvignon".

Nella vinificazione sono ammesse soltanto le phatienologiche leali e costanti comunque attie assicurare ai
vini le loro peculiari caratteristiche.

Art. 6.
| vini di cui all'art. 2 all'atto dell'immissine al consumo devono rispondere alle seguentitesstiche:

Fortana:

colore: rosso rubino piu' 0 meno intenso;

odore: vinoso, gradevole;

sapore: secco, 0 abboccato, o amabile, oedalicchero

residuo massimo 75,0 g/l), corposo, moderatagn@mnico, sapido, tranquillo o vivace;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,5086l.;

acidita totale minima: 5,0 g/I;

estratto secco netto minimo: 22,0 g/l.

Merlot:

colore: rosso rubino con riflessi violacei;

odore: caratteristico, leggermente erbaceo;

sapore: secco, o0 abboccato, sapido, armotraaqguillo o vivace; titolo alcolometrico volumidotale minimo:
10,50 % vol.;

acidita totale minima: 5,0 g/l;

estratto secco netto minimo: 22,0 g/l.



Sauvignon:

colore: giallo paglierino;

odore: delicato quasi aromatico;

sapore: secco, 0 abboccato, o amabile, caldibytato, tranquillo o vivace;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 11,88 vol.;

acidita totale minima: 5,0 g/I;

estratto secco netto minimo: 18,0 g/l.

Bianco:

colore: paglierino chiaro;

odore: delicato, gradevole, caratteristico, nontmioitenso;

sapore: secco, 0 abboccato, 0 amabile o dolcelfeumeesiduo massimo 75,0 g/l), fresco, gradevolenarmonico;
titolo alcolometrico volumico totale minimo: 10,56 vol.;

acidita totale minima: 5,0 g/l;

estratto secco netto minimo: 16,0 g/l.

E facolta del Ministero delle politiche agricoldogestali - Comitato nazionale per la tated la valorizzazione
delle denominazioni di origine e delle indicazigeiografiche tipiche dei vini, modificare i limiiell'acidita totale e
dell'estratto secco netto con proprio decreto.

In vini a denominazione di origine controllata "o Eliceo" di cui al presente articolo, elabosattondo pratiche
tradizionali in recipienti di legno, possono essesmtterizzati da leggero sentore di legno.

Art. 7.

| vini "Bosco Eliceo" Fortana, "Bosco Eliceo” Saynwon e "Bosco Eliceo" Bianco possono essemdqiti nel tipo
frizzante con le medesime caratteristiche di diaral 6.

Art. 8.

Alla denominazione di origine controllata "BosEliceo" e vietata l'aggiunta di qualsiasiakificazione diversa
da quelle previste nel presente disciplinard, ¢ompresi gli aggettivi: "extra”, "fine", "sdel', "selezionato" e
similari. E tuttavia consentito I'uso di icazioni che facciano riferimento a nomi aziain o ragioni sociali o
marchi privati purché non abbiano significato laiwda

In etichetta sono obbligatorie le indicazioni aitgbdolce per le tipologie di vino per le qualineopreviste tali

caratteristiche.



